
 

Teko KOMM 2024 

 

Toitumise aeg: 01.02.2024,  kl 09.00-16-00 

Korraldaja: Tallinna Teeninduskool 

Osavõtjad: võistlusest võivad osa võtta kõik Tallinna Teeninduskoolkooli õpilased, kes on 

2023/2024 õppeaastal kooli nimekirjas 

Võistluse teema: 

• soolakaramelli kompvek 

• tsitruseline komm- õpilase omalooming, aluseks toidukorv 

Lisatingimused: iga võistleja valmistab kahte liiki käsitöökomme: 

1. soolakaramelli kompvek 15 tk , kaaluga 0,020 kg 

2. tsitruseline eksootika 15 tk, kaaluga 0,020 kg  
 

Registreerimise kuupäev 22.01.2024  

Korrektselt vormistatud tehnoloogiline kaart ja tellimusleht omaloomingulise kompveki kohta 

esitatakse erialaõpetajale/juhendajale hiljemalt 15. jaanuar 2024,  

Kaspar.kytt@teeninduskool.ee 

Võistlejal on kohustus kasutada toorainete toidukorvi. 

Toidukorv: 

1. Soolakaramelli kompvek: 

Suhkur, glükoosisiirup, vesi, vahukoor 35%, soolahelbed, valge šokolaad, või, 

soolatud maapähklid. 

 

2. Omaloominguline kompvek Tsitruseline eksootika 

Martsipani toormass, sidrun/värske, apelsinikoore pasta, või, suhkur, valge kuvertüür, 

mandlijahu, apelsin/värske, vahukoor 35%, vaniljesuhkur, laim/värske, sidrunisukaad, brändi, 

münt/värske, tume kuvertüür, tequila, limoncello   

 

Võistlus toimub   01.02.2024 õppelaboris B-123: 

mailto:Kaspar.kytt@teeninduskool.ee
https://sonaveeb.ee/search/unif/dlall/dsall/tequila/1
https://et.wikipedia.org/wiki/Limoncello
https://et.wikipedia.org/wiki/Limoncello


• võistlejal on laual tehnoloogiline kaart; 

• võistlejal on kaasas spetsiifilised töövahendid; 

• kõik tooted valmistatakse võistluse käigus; 

• kompvekid eksponeeritakse ette antud karpides ühise väljapanekuna aatriumis. 

 

Teko KOMM 2024 hindamiskriteeriumid: 

meisterlikkus (tehnoloogilised oskused, töökorraldus, töö keerukus) 25 punkti; 

välimus ja sisu (vastavus tehnoloogilisele kaardile ) 25 punkti; 

maitseomadused (konsistents, maitsesobivus) 30 punkti; 

intervjuu 10 punkti; 

tööhügieen  5 punkti; 

tööohutus  5 punkti. 

Kui võistluse koondtulemus on võrdne, määratakse kõrgem koht võistlejale, kelle toote 

maitseomadused on paremad. 

Ajakasutus: Võistlustööde valmistamiseks on aega 4 tundi. Ajalimiidi ületamisel 

arvestatakse iga ületatud minut miinuspunktina ja lahutatakse kogutud punktisummast. 

 

Autasustamine:  Kolme paremat osalejat autasustatakse diplomi ja kingitusega. Žüriil on 

õigus välja anda eripreemiaid. Häid tulemusi näidanud õpilastel on võimalik esindada kooli 

nii vabariiklikel kui rahvusvahelistel võistlustel. 

 


